Leoc/ 0coc

manufaktura

Katalog

Preizyeda




Nakon dugogodisnjeg iskustva u ugostiteljstvu i
slasticarstvu, insiprisani Italjom i kuhinjom nasih
mama odludili smo se pokrenuti novu liniju proizvoda.
Domadi proizvodi, recepture podrzane i odobrene od
nutricioniste, ru¢na proizvodnja sa visoko kvalitetnim
namirnicama od pazljivo odabranih dobavljaca,
upakovani u vrhunsku ambalazu su rezultat naseg rada.

Smatramo da imamo pravo na vedu ponudu i izbor
kvalitetnijih  proizvoda u prehrambenoj industriji.
Trzistu nudimo zdrave, tradicionalne, ruéno radene,
visokokvalitetne proizvode, bez aditiva, konzervansa,
vjestackih boja i industrijskih punjenja.
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U vrijeme kada je zivotni tempo poprili¢no uzurban, sve
manje vremena imamo da se posvetimo pripremanju
zdravih, nutricionisti¢ki izbalansiranih obroka. Potaknuti
ovim problemom danasnjice, te prije svega Zelji o¢uvanja
tradicionalnih receptura, ru¢no radenih, domacdih,
zdravih jela nastale su nase njoke i knedle.
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Nase njoke pripremamo po maminom receptu, malo
prilagodenom, ali i dalje savrSenom. Koristimo samo
najkvalitetnije sastojke i namirnice, pazljivo biramo
dobavljace i da, kuhamo s ljubavlju.

Njoke pripremamo u tri varijante: Njoke basic, Njoke
sa Spinatom i Njoke sa sipom. Birajte izmedu mesne,
riblje ili povrte opcije...dodajte samo malo ekstra
djevi¢anskog maslinovog ulja i parmezana, drugi zacin
po vasoj volji...birajte sta vama najvise odgovara.

Nase knedle pripremamo po maminom receptu. Bas kao
$to mame imaju svoje ,tete” i mi sve namirnice i sastojke
biramo vrlo pazljivo i samo od odabranih dobavljaca.
Za originalni recept Knedli sa sljivama biramo najbolje i
najukusnije — domade Sljive.

U neznatno prilagodeni originalni recept Knedli sa
malinama i vanilija kremom ubacili smo tajnu vanilija
kremu sa malinama iz domace proizvodnje. Mama je
odobrila bas kao i Knedle sa makom. Favorit najmladih i
starijih, koji ne zele Sutiti o tome su Knedle sa ¢cokoladnim
punjenjem. Tu su i mrgudi koji su imali bilo Sta zamjeriti
Sljivi ostali bez argumenata, jer ko moze odoljeti knedli
sa savrSenom cokoladnom kremom.
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KNEDLE SA SLJIVAMA

Opis proizvoda: Proizvod od krompirovog tijesta sa nadjevom od
8ljiva, brzo zamrznuto.

Sastav: krompir, pseni¢no brasno, pseni¢ni griz, Zumanca, puter (sadrzi
mlijeko), so, nadjev od cijelih §ljiva.

Upute za pripremu: Smrznute knedle stavite u umjereno slanu, kipucu
vodu. Kuhajte ih 5-6 minuta nakon $to isplivaju na povrsinu. Kuhane
knedle ocijedite. Na tavi proprzite puter sa prezlom i cimetom, te
knedle uvaljajte lagano u smjesu. Na kraju ih pospite sa Secerom po
zelji ili ih samo kuhane uvaljajte u mljevene bademe.

Uslovi ¢uvanja: Proizvod ¢uvati na temeperaturi -18°C ili nizoj. Jednom

odmrznut proizvod se ne moze vise zamrzavati.
Proizvod moze sadrzavati gluten i soju u tragovima.

877001 " 067007

Tezina: | 500 gr
Rok trajanja: | 6 mjeseci

KNEDLE SA COKOLADOM

Opis proizvoda: Proizvod od krompirovog tijesta sa nadjevom od
cokolade, brzo zamrznuto.

Sastav: krompir, pSeni¢no brasno, psenicni griz, Zumanca, puter (sadrzi
mlijeko), so, nadjev od ¢okolade.

Upute za pripremu: Smrznute knedle stavite u umjereno slanu, kipucu
vodu. Kuhajte ih 5-6 minuta nakon sto isplivaju na povrsinu. Kuhane
knedle ocijedite. Na tavi proprzite puter sa prezlom i cimetom, te
knedle uvaljajte lagano u smjesu. Na kraju ih pospite sa Se¢erom po
zelji ili ih samo kuhane uvaljajte u mljevene bademe.

Uslovi ¢uvanja: Proizvod ¢uvati na temeperaturi -18°C ili nizoj. Jednom

odmrznut proizvod se ne moze viSe zamrzavati.
Proizvod moZe sadrzavati gluten i soju u tragovima.

877001 " 067021

Tezina: | 500 gr
Rok trajanja: | 6 mjeseci

2

1 min

% BEZ ADITIVA
l 809/003/.:2 KONZERVANSA' K

Prosjecna hranjiva vrijednost u 100 g proizvoda:

Energija 256,2kcal/ 1072,66 kJ
Masti 10,99

Od kojih zasi¢ene masne kiseline 3,7 g

Ugljikohidrati 36,03 g

Od kojih $eceri 98¢

Proteini 359

So 0429

2

1 min

X

100% BEZ ADlTIVA
009/o°B/EZKONZERVANSA K

Prosjecna hranjiva vrijednost u 100 g proizvoda:

Energija 297,5 kcal / 1 245,57 kJ
Masti 13,87 g

Od kojih zasi¢ene masne kiseline 5,12 g

Ugljikohidrati 3899

Od kojih geceri 12,75 g

Proteini 4,26 g

So 0429




KNEDLE SA MAKOM
| VANILIJA KREMOM

Opis proizvoda: Proizvod od krompirovog tijesta sa nadjevom od
8ljiva, brzo zamrznuto.

Sastav: krompir, pSeni¢no brasno, psenicni griz, Zumanca, puter (sadrzi
mlijeko), so, mljeveni mak skuhan u mlijeku, nadjev (Zumanca, mlijeko,
vanilin $ecer, kristal Secer, gustin)

Upute za pripremu: Smrznute knedle stavite u umjereno slanu, kipucu
vodu. Kuhajte ih 5-6 minuta nakon sto isplivaju na povrsinu. Kuhane
knedle ocijedite. Na tavi proprzite puter sa prezlom i cimetom, te
knedle uvaljajte lagano u smjesu. Na kraju ih pospite sa Secerom po
zelji ili ih samo kuhane uvaljajte u mljevene bademe.

Uslovi ¢uvanja: Proizvod ¢uvati na temeperaturi -18°C ili nizoj. Jednom
odmrznut proizvod se ne moZze vise zamrzavati.
Proizvod moZze sadrzavati gluten i soju u tragovima.

Tezina: | 500 gr
Rok trajanja: | 6 mjeseci
3" 877001 " 067038

KNEDLE SA MALINAMA
| VANILIJA KREMOM

Opis proizvoda: Proizvod od krompirovog tijesta sa nadjevom od
cokolade, brzo zamrznuto.

Sastav: krompir, pSeni¢no brasno, pseni¢ni griz, Zumanca, puter (sadrZi
mlijeko), so, nadjev od ¢okolade.

Upute za pripremu: Smrznute knedle stavite u umjereno slanu, kipuéu
vodu. Kuhajte ih 5-6 minuta nakon sto isplivaju na povrsinu. Kuhane
knedle ocijedite. Na tavi proprzite puter sa prezlom i cimetom, te
knedle uvaljajte lagano u smjesu. Na kraju ih pospite sa Se¢erom po
zelji ili ih samo kuhane uvaljajte u mljevene bademe.

Uslovi ¢uvanja: Proizvod ¢uvati na temeperaturi -18°C ili nizoj. Jednom

odmrznut proizvod se ne moze vise zamrzavati.
Proizvod moze sadrzavati gluten i soju u tragovima.

Tezina: | 500 gr
Rok trajanja: | 6 mjeseci

877001 © 067014

% BEZ ADITIVA
l (;IO(O)/O B/gz KONZERVANSA' K

Prosje¢na hranjiva vrijednost u 100 g proizvoda:

Energija 314,56 kecal /1 317 kJ
Masti 13,44 g

Od kojih zasi¢ene masne kiseline 4,2 g

Ugljikohidrati 4359

Od kojih geceri 16,8 g

Proteini 4949

So 0,429

2y

1 min

X

100% BEZ ADlTlVA
00(3/0 B/gz KONZERVANSA K

Prosje¢na hranjiva vrijednost u 100 g proizvoda:

Energija 297,5 keal / 1 245,57 kJ
Masti 13,87 g

Od kojih zasi¢ene masne kiseline 5,12 g

Ugljikohidrati 3899

Od kojih geceri 12,75 g

Proteini 4,269

So 0429




wlanwle™

manufaktura




NJOKE BASIC

Sastav: krompir, pSeni¢no brasno, Zumanca, puter (sadrzi mlijeko), so.

Upute za pripremu: Smrznute njoke stavite u umjereno slanu, kipucu
vodu. Kuhajte ih 1-2 minute nakon $to isplivaju na povrsinu. Kuhane
njoke ocijedite. Zacinite maslinovim uljem ili puterom, po Zelji. Gotovo
jelo mozete posluziti sa naribanim parmezanom ili uz umak.

Uslovi ¢uvanja: Proizvod ¢uvati na temeperaturi -18°C ili nizoj. Jednom
odmrznut proizvod se ne moze vise zamrzavati.

Proizvod moZze sadrzavati gluten i soju u tragovima.

Tezina: | 500 gr Prosje¢na hranjiva vrijednost u 100 g proizvoda:
Rok trajanja: | 6 mjeseci ‘“ W Energija 115,08 keal / 481,82 kJ

31877001 1 067045 Mast ek
Od kojih zasi¢ene masne kiseline 1,68 g
Ugljikohidrati 22,03 g
Od kojih 3eceri 0859
Proteini 3379
Vlakna 1,819
So 0,42 g

NJOKE SPINAT

Sastav: krompir, pSeni¢no brasno, Spinat, Zumance, puter (sadrzi
mlijeko), so.

Upute za pripremu: Smrznute njoke stavite u umjereno slanu, kipucu
vodu. Kuhajte ih 1-2 minute nakon $to isplivaju na povrsinu. Kuhane
njoke ocijedite. Zacinite maslinovim uljem ili puterom, po Zelji. Gotovo
jelo mozete posluziti sa naribanim parmezanom ili uz umak.

Uslovi ¢uvanja: Proizvod ¢uvati na temeperaturi -18°C ili nizoj. Jednom

—
. v .y . Y owry,
odmrznut proizvod se ne moze vise zamrzavati. /szz

Proizvod moze sadrZavati gluten i soju u tragovima. /-/
Tezina: | 500 gr

Masti 7,25g

37877001 7 067052 Od kojih zasicene masne kiseline 1,68 g
Ugljikohidrati 22,03 g
Od kojih seceri 085g
Proteini 3379
Vlakna 1819
So 0429




NJOKE SIPA

Sastav: krompir, p$eni¢no brasno, Zumanca, puter (sadrzi mlijeko),
sipino crnilo, so.

Upute za pripremu: Smrznute njoke stavite u umjereno slanu, kipucéu
vodu. Kuhajte ih 1-2 minute nakon $to isplivaju na povrsinu. Kuhane
njoke ocijedite. Zacinite maslinovim uljem ili puterom, po Zelji. Gotovo
jelo mozete posluziti sa naribanim parmezanom ili uz umak.

Uslovi ¢uvanja: Proizvod ¢uvati na temeperaturi -18°C ili nizoj. Jednom
odmrznut proizvod se ne moze viSe zamrzavati.

Proizvod moZze sadrZavati gluten i soju u tragovima.

Tezina: | 500 gr “ H “ Prosje¢na hranjiva vrijednost u 100 g proizvoda:

Rok trajanja: | 6 mjeseci -
Energija 221,01 keal /925,32 kJ
3" 877001 " 067069 Masti 6,699
Od kojih zasicene masne kiseline 1,6 g
Ugljikohidrati 3541¢g
Od kojih $eceri 1239
Proteini 4,799
Vlakna 221g9
So 0429
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KNEDLE SA SLJIVAMA

Opis proizvoda: Proizvod od krompirovog tijesta sa nadjevom od
8ljiva, brzo zamrznuto.

Sastav: krompir, bezglutensko brasno, bezglutenski griz, Zumanca,
puter (sadrzi mlijeko), nadjev od cijelih sljiva, so.

Upute za pripremu: Smrznute knedle stavite u umjereno slanu, kipucu
vodu. Kuhajte ih 5-6 minuta nakon $to isplivaju na povrsinu. Kuhane
knedle ocijedite. Na tavi proprzite puter sa prezlom i cimetom, te
knedle uvaljajte lagano u smjesu. Na kraju ih pospite sa Secerom po
zelji ili ih samo kuhane uvaljajte u mljevene bademe.

Uslovi ¢uvanja: Proizvod ¢uvati na temeperaturi -18°C ili nizoj. Jednom
odmrznut proizvod se ne moze viSe zamrzavati.
Proizvod moze sadrzavati gluten i soju u tragovima.

Tezina: | 500 gr
Rok trajanja: | 6 mjeseci
3

877001 " 067106

KNEDLE SA COKOLADOM

Opis proizvoda: Proizvod od krompirovog tijesta sa nadjevom od
¢okolade, brzo zamrznuto.

Sastav: krompir, krompir, bezglutensko brasno, bezglutenski griz,
Zumanca, puter (sadrzi mlijeko), nadjev od ¢okolade, so.

Upute za pripremu: Smrznute knedle stavite u umjereno slanu, kipucu
vodu. Kuhajte ih 5-6 minuta nakon sto isplivaju na povrsinu. Kuhane
knedle ocijedite. Na tavi proprzite puter sa prezlom i cimetom, te
knedle uvaljajte lagano u smjesu. Na kraju ih pospite sa Se¢erom po
zelji ili ih samo kuhane uvaljajte u mljevene bademe.

Uslovi ¢uvanja: Proizvod ¢uvati na temeperaturi -18°C ili nizoj. Jednom

odmrznut proizvod se ne moze viSe zamrzavati.
Proizvod moze sadrZavati gluten i soju u tragovima.

Tezina: | 500 gr
Rok trajanja: | 6 mjeseci
067137

3" 877001

K

edle gl

~100% BEZ ADITVA
l 00% BEZ KONZERVANSA

Prosjecna hranjiva vrijednost u 100 g proizvoda:

Energija 208,84 kcal /874,37 kJ
Masti 7449

Od kojih zasi¢ene masne kiseline 1,799

Ugljikohidrati 3259

Od kojih deceri 4,43 ¢g

Proteini 3,069

So 0,429

~100% BEZ ADITVA
1on%aez'«?"7£ ‘

Prosjecna hranjiva vrijednost u 100 g proizvoda:

Energija 259,72 kcal /1086,66 kJ
Masti 10,49

Od kojih zasi¢ene masne kiseline 2,9 g

Ugljikohidrati 37,799

Od kojih geceri 83g

Proteini 3,749

So 0,429

11



KNEDLE SA MAKOM
| VANILIJA KREMOM

Opis proizvoda: Proizvod od krompirovog tijesta sa nadjevom od
Sljiva, brzo zamrznuto.

Sastav: krompir, bezglutensko brasno, bezglutenski griz, Zumanca,
puter (sadrzi mlijeko), so, mljeveni mak skuhan u mlijeku, nadjev
(zumanca, mlijeko, vanilin Secer, kristal $ecer, gustin)

Upute za pripremu: Smrznute knedle stavite u umjereno slanu, kipucéu
vodu. Kuhajte ih 5-6 minuta nakon $to isplivaju na povrsinu. Kuhane
knedle ocijedite. Na tavi proprzite puter sa prezlom i cimetom, te
knedle uvaljajte lagano u smjesu. Na kraju ih pospite sa Se¢erom po
zelji ili ih samo kuhane uvaljajte u mljevene bademe.

Uslovi ¢uvanja: Proizvod ¢uvati na temeperaturi -18°C ili nizoj. Jednom
odmrznut proizvod se ne moze vise zamrzavati.
Proizvod moze sadrZavati gluten i soju u tragovima.

Tezina: | 500 gr
Rok trajanja: | 6 mjeseci
3

877001 " 067120

KNEDLE SA MALINAMA
| VANILIJA KREMOM

Opis proizvoda: Proizvod od krompirovog tijesta sa nadjevom od
cokolade, brzo zamrznuto.

Sastav: krompir, bezglutensko brasno, bezglutenski griz, Zumanca,
puter (sadrzi mlijeko), so, zamrznute maline, nadjev (Zumanca, mlijeko,
vanillin secer, kristal $ecer, gustin).

Upute za pripremu: Smrznute knedle stavite u umjereno slanu, kipuc¢u
vodu. Kuhajte ih 5-6 minuta nakon sto isplivaju na povrsinu. Kuhane
knedle ocijedite. Na tavi proprzite puter sa prezlom i cimetom, te
knedle uvaljajte lagano u smjesu. Na kraju ih pospite sa Se¢erom po
zelji ili ih samo kuhane uvaljajte u mljevene bademe.

Uslovi ¢uvanja: Proizvod ¢uvati na temeperaturi -18°C ili nizoj. Jednom

odmrznut proizvod se ne moze vise zamrzavati.
Proizvod moze sadrzavati gluten i soju u tragovima.

37 877001 " 067113

Tezina: | 500 gr
Rok trajanja: | 6 mjeseci

12

= ik
= Hiside

.'. x e - 100% 3%ADIT|VA
\. 100% o7 KONZERVANS,

Prosjecna hranjiva vrijednost u 100 g proizvoda:

Energija 241,2 kcal / 1009,18 kJ
Masti 7,69

Od kojih zasi¢ene masne kiseline 1,1 g

Ugljikohidrati 3969

Od kojih deceri 9.19

Proteini 4149

So 0,429

& Had]
1l

N min

100%BEZADITVA
1oo%aEZKONZE"V““S‘i‘ ‘
Prosjecna hranjiva vrijednost u 100 g proizvoda:

Energija 237,5 kcal /993,7 kJ
Masti 759

Od kojih zasi¢ene masne kiseline 1,85 g
Ugljikohidrati 38,79

Od kojih deceri 8,8g

Proteini 38¢g

So 0,42 g




NJOKE BASIC

Sastav: krompir, bezglutensko brasno, Zumanca, puter (sadrzi mlijeko),
so.

Upute za pripremu: Smrznute njoke stavite u umjereno slanu, kipucéu
vodu. Kuhajte ih 1-2 minute nakon $to isplivaju na povrsinu. Kuhane
njoke ocijedite. Zacinite maslinovim uljem ili puterom, po zelji. Gotovo
jelo mozete posluziti sa naribanim parmezanom ili uz umak.

Uslovi ¢uvanja: Proizvod ¢uvati na temeperaturi -18°C ili nizoj. Jednom
odmrznut proizvod se ne moze viSe zamrzavati.

Proizvod moze sadrzavati gluten i soju u tragovima.

77001706

Tezina: | 500 gr
Rok trajanja: | 6 mjeseci
8

3 7076"%>

" 100% BEZ ADITVA _
l 00% BEZ KONZERVAN:

Prosjec¢na hranjiva vrijednost u

Energija 201,45 kcal /843,43 kJ
Masti 719

Od kojih zasicene masne kiseline 1,74 g

Ugljikohidrati 31,949

Od kojih deceri 0,649

Proteini 2,299

Vlakna 2,27 g

So 0,429
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